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Tocka na ...
savrsenog
rostilja!

Bilo kao marinada,
umak ili dodatak
uz peceno meso,
senf je nezamjenijiv
saveznik svakog
rostilja. Omeksava
meso, dodaje
bogatstvo okusa

i daje onaj zavrsni
dodir svakom
zalogaju.

. ROSTILJ S

| SASTOJCI

. 60 ml Zvijezda BBQ umaka

UMAKOM OD SENFA,

240 ervue/Zdaekstra djevi¢anskog
maslinovog ulja

60 ml Zvijezda Dellkutésr senfa
1 Zli¢ica mljevene crvene poprlke
1/2 zlicice soli

1/2 Zlicice proho od CGSﬂJGkO

PRIPREMA (i
U zdjelipomijesajte moslmovo uIJe BBQ un

senf. Dodajte poprlku sol i proh od ¢
sve dobro promljescute

Marinirajte ‘meso- noumonj‘
hladnjaku, a idedlno preko no‘

Ispecite na rostilju, tavi |I| urpecnlcm posluzite uz

Zvijezda Dellkotes senfl

' Dobar tek!
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Toéku nai...
socnog
zalogaja!

Senf savréeno
upotpunjuje bogat
okus mesa, dodajuci
mu finu aromu i
blagu pikantnost.
NamaZzite ga na
tortillu, pomijesajte
u umak ili dodajte

u marinadu - razlika
se osjetil

sl -
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TORTILJA
SA STEAKOM

SASTOJCI

1 crvena paprika.

1 zuta paprika
1lzelena paprika

1 ljubicasti fuk S gl

1 zelena salata

250 g teleceg odreska

Zvijezda Delikates senf . ; - ~,

Zvijezda ekstra djevi€ansko maslinovo ulje.

zaéini po viastitom izboru (npr. solipapar)’

PRIPREMA
Povrce  usitnite na tanke troktce Odr
tokoder u3|tmte na trcklce i mc: i f

Sule e
odrezak. Kada odrezak poprlml zlatno sr
boju, dodajte mu prethodno USIthenepoprlke

do 7 minuta, a potor skionite s vatre.
Tortilju namazite's Delikates senfom,
dodaijte joj ‘prethodno  usithjenu
zelenu salatu i
odrezak i dmstcmo povrce po
njoj.

Diumzs

Preostuje vam  zamotati

zologcuu

SENF';

| Dobar tek!

fS/ASTOJCI za dressmg

i ‘Sol i?svjeze mlje;/enyl crni papar, po ukusu
luk te sve zajedno dlnstg}te na lagonoj varis - : ] :

g d moloj zdjelici pomuesoute maslinovo
_ ulje, Delikates senf, jobuéni ocat,
“med, limunov sok i cesnjak.

rosporedite :

 promijesajte pjenjacom dok

\rukolu, kukuruz, ‘feta sir,

tortilju i'uzivati u svokom bt
J ‘krastavce i tvrdi sir, Prelijte

. Posluzite odmah i uzivajte u

Al

AROMATICNA
SALATA

i ,:,‘SASTQJCI za salatu;
e redme rajcice. narezane na kr1§ke

2 sake svieze ruko
0 g Zvijezda kukuruza secerca ocuedenog
100'g feta sira, izmrvijenog

1 svjezi krastavde, narezan na tanke kolutice

0 g tvrdog sira po izboru::
gauda, parmezan, grana padono)
narezanog na listice

PRIPREMA

Dodudijte ‘sol i papar, dobro

ne postane glatko. U velikoj
zdjeli "pomijesajte  rajcice,

pripremljenim dressingom i
lagano promijesajte da se
SVi sastojci ©  obloze
aromati¢nim, okusima.

svjezem, zdravom i ukusnom
obroku.
Dobar tek!!

SEANCRTES
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Toéka nai...
laganog
obrokal!

Zaborayvite obicne
dressinge! Dodajte
Zlicicu senfa

u dressing i
podignite svjeZinu
salate na novu
razinu. Njegova
punoca okusa istice
svjezinu povrca.




